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Affaires privées gastronomie

Regtme de
Croiselle

Par Priuere Coungne
Sur la Céte, le printemps
de septembre — été indien ne se dit
plus — se prolonge. Cannes
en tire une sérénité et la mer un
calme plat qu’on leur souhaiterait
toute lannée. Un frémissement
équivoque les agite cependant.
Les préparati d’une mise en état
de siege pour le G20 (les 3 et
4 umwnblu} sont de curiosité,
tant ils relevent de la mise en
scene : normal, sur la Croisette.
Les chefs (de cuisine) sont déja
préts pour accueillir les chefs
(dEtat). A [réquenter les premiers
qui sauront déja les réservations
chez eux des seconds, on sera
fixé sur les rateliers auxquels
ils mangent... Enfin, presque.

fantaisi

La Palime d ( Son chef, l1ml.mm Sinies
wexagére ni
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Hétel Martinez

1l boucle I Croisette & Topposé de
I'Hotel Majestic qui I'ouvre lavbas.
Rivaux apparents en fastes mais du
méme milieu, ces deux palaces du
plus bel Art déco se complitent. Le
premier a choisi de mettre le cou-
vert coté brasserie et cantine peo-
ple, le second assume une cuisine
de haute volée : son joker.

La Palme ul "Or

Qualiteprix
Cuisine u/zn Décor:17/20.
Ambiance : 16/20.
Déjouner : 66 ouros. Menus
95185 euros. Carto : 89-188 euros.
Ridean de scéne, la facade Miyake
ses balcons en fer forgé la décorent
d'autant de médailles. La terrasse
du restaurant soigne son arriére-
plan, la mer se charge de 'avant-
scéne et le service, de la chorégra-
phie. Céramiques chahutant les
assiettes. Apparemment une scripte
2 tout prévu : un podme, quelques
a parte obscurs, comme « éclosion
sphérique dans Uéve du cubisme »
ou « envers de la coquille »
Adoubé par Christian Willer, son
talentueux prédécesseur, Christian
Sinicropi a jeté sa toque par-dessus
les palmiers pour marquer son terri-
toire. Sir de lui, il commente d'un
fougueux « Saint Inspi » une de ses
préparations. Il n’ exagem pas son
imagination, sa créativité, sa fantai-
sie. Son show

cuisin
a énormément appris et retenu. Il
laissera sa trace avec des choses
bizarrement simples d'étre com-
plexes. Risotto, morue, sardine,
pigeonneau, soufflé :

double jeu d'époque
remarquable Janus culinaire!

110 euros (vin compris).

Au-dessous de la Palme d'Or, niveau
Croisette et piscine. Sinicropi sur-
veille de haut, redescend sur terre.
« En cocotte, & l'assiette, les mi-
nules, les soupes, les salades, les
ptes, before tentations, happy duo,
vgétarien, bio » : petites faims en
roue libre comme les palaces les
voient pour leurs clients, eux aussi
enroue libre.

On y loge au
Glamour, Soies et capitons aux tons
ensoleillés comme dans une grande
comédie hollywoodienne : le monde
du Festival adore. Références cos-
sues aux années 1990, géométries
savoureuses, racées : le monde du
Festival adore (bis). Le luxe chic ne
manque pas d'arguments. (décor :
18-19/20; confort : 18/20; forfait &
partir de 192 euros; suites jusqua...
36000 euros). et enfi
73, La Croisette, 06400 Cannes. .
Tél. : 0492987414,

tion s
Villa Archange il crécnt lalchi
Qualitborc: 16/20 b
Culsine : 18/20. Décor :17/20.
Ambiance : 14/20.
Menus déjeaner : 70110 ouros.
Menus cartes : 95-185 euros.
Porte de Cannes : no man's land de
concessions de voitures. Surprise
d'un bouquet d’arbres planquant
une bicoque sauvée par miracle. SYSTEMIC

Bruno Ogier, cuisinier prouvé, re- ésime ’

penti du Majestic, s'y est créé un 9 i
monde charmeur  son image. Pla-
tane d'dge et ses « fruits » huminai-
tes. La maison est d'effets balza-
clens : salons traversants en autant
de minuscules salles & manger feu-
trées. Intimiste (trop?) : obligé dy
murmurer les yeux dans les yeux, la
main dans la main. Plats eux aussi
de séductions, du simplissime divin
au compliqué alldgre, de I'épure
affirmée au vieux plat cuisiné. Le
tout en peu de choix s'entrecroisant
en quatre menus. Aisance et de dis-
tanciation: un bonheur. .. angélique.

LIGNE ROSET

Le Comploir des Anges
14/20

Ambiance : 16/20.
Formule 1.+ vin, café : 24 euros.
Menus : 29 et 39 euros.
Carte : 34,50 -72 euros.
Le grand petit du précédent. Ter-
rasse tonnelle lounge, loft briques,
aciers, cuirs, paravents Plexiglas
découpés, parquets rustres. Hu-
mour de tableaux naifs et d'un set
« comment se tenir & table ». A man-
ger : du bistrot bien mieux que bis- - ¢
trot - salade de calamars; terrine de wembre, place Saint-Germain d
boudin aux pommes; brick foie 1l sphvies podroat

gras; parfait givré. 1 ! phyte .

15 bis, rve Notre-Dame des-Anges,
06110 Le Cannet.
Tél.: 0492181828,

SALON DES MONTRES
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